Torta di Amaretti e Ricotta

ricetta inviata da laurasr il 02/11/2009
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	Semplicemente divina... per gli amanti degli amaretti! Sicuramente da provare. 
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	Ingredienti per 8/10 porzioni
  300 grammi di farina
  100 grammi di burro
  1 uovo
  150 grammi di zucchero
  1 bustina di lievito

- Per farcire:
  300 grammi di ricotta
  50 grammi di mandorle spellate
  100 grammi di zucchero
  200 grammi di amaretti
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	Preparazione
Impastare la farina, lo zucchero, l'uovo e il burro ammorbidito a temperatura ambiente, aggiungendo alla fine il lievito.
Dividere la pasta in 2 parti di cui una più grande e stenderla in una sfoglia per rivestire una tortiera di circa 24 cm di diametro.
Mescolare la ricotta con una forchetta, aggiungere gli amaretti pestati, le mandorle tritate e lo zucchero, poi distribuire questa crema nel guscio di pasta, infine sbriciolarvi sopra grossolanamente la pasta rimasta.
Infornare a 180°C per 45 minuti circa.
A cottura ultimata lasciare raffreddare e spolverare con lo zucchero a velo.
Variante:
Un giorno che non avevo la ricotta, l'ho sostituita con 2 mele frullate... Altrettanto buona!


